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MEZCLADORA DE ALIMENTOS: B10B/B15B/B20B/B30B/B40B
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Lea y conserve estas instrucciones. Uso exclusivo en interiores.

Conexiones eléctricas

Los cables eléctricos de estas maquinas estan equipados con un enchufe de conexién a tierra de dos clavijas redondas, que debe conectarse a un receptaculo con conexién a tierra adecuada. Si el
receptaculo no esta conectado a tierra adecuadamente, comuniquese con un electricista.

Notas:

« No lave la mezcladora con manguera.

* No opere la batidora con las manos mojadas.

+ Desconecte la batidora del suministro eléctrico antes de realizar cualquier mantenimiento o reparacion.

Accesorios estandar

Articulo Descripcién CANTIDAD
1 Batidor plano 1 pieza
2 Gancho para masa 1 pieza
3 Batidor 1 pieza
4 BOl 1 pieza

NOTAS:

- Cualquier agitador se instala facilmente simplemente levantandolo sobre el eje de mezcla y girandolo en el sentido de las agujas del reloj sobre el eje hasta que se bloquee en su lugar. Para quitarlo, levante el agitador.
en el eje hasta que salga del bloqueo y luego gire en sentido antihorario y baje

- Todos los accesorios estan ajustados con precision al recipiente, tienen esquinas redondeadas y son facilmente extraibles para su limpieza.

Instrucciones de funcionamiento

egurese de que su fuente de alimentacién coincida con su maquina.

A Para cambiar la velocidad: Detenga la maquina antes de cambiar la velocidad para evitar dafiar la caja de cambios. AsegUrese también de...
que el recipiente esté en posiciéon completamente elevada y la proteccién esté cerrada.

« La velocidad lenta es la configuracién intermedia del gancho para amasar. La perilla estara orientada hacia adelante.

« La velocidad media es la configuracién inferior y plana del batidor. La perilla estard completamente hacia abajo.

« Alta velocidad es la configuracién superior del batidor. La perilla estard completamente hacia arriba.

Mezcla: utilice siempre el accesorio correcto para el trabajo

A:Batidor:Ideal para mezclar liquidos e ingredientes blandos, funciona a todas las velocidades. No lo use durante mas de 15 minutos. B
:Batidor plano:Apto para mezclar ingredientes secos. Funciona solo a baja y media velocidad. No lo use a alta velocidad. No lo deje
funcionar durante mas de 15 minutos.

do:Gancho para masa:Apta para mezclar masa; funciona solo a velocidades bajas y medias. No la use a

alta velocidad ni la deje funcionar durante mas de 20 minutos.

La relacion de absorcién debe ser superior al 50%. Consulte la tabla de capacidad del mezclador.



Especificacion

Modelo Fuerza Capacidad Velocidad de mezcla Peso/kg Dimensiones/mm
B10B 0,37 kW 90/160/300 50 440*340%650
B15B 0,37 kW 90/160/300 52 440%340%670
B20B 1,1 kw 20iiros 105/180/425 65 540%430*770
B30B 1,5 kw 301itros 125/204/483 72 540*500*810
B40B 2,0 kW wiiros 65/102/296 145 660*580%1040

Solucién de problemas

Problema

Posibles causas

Los ejes no pueden funcionar cuando se opera la
maquina.

El recipiente para mezclar esta fuera de posicién

Fugas de aceite

Es dificil mover el recipiente hacia arriba y hacia abajo.

El motor esta sobrecalentado y la velocidad ha
bajado.

Ruido y sobrecalentamiento

La batidora toca el bol

Mal contacto del equipo eléctrico
La direccion de movimiento no es correcta

La arandela de sellado esta dafiada

La guia deslizante esta oxidada

El voltaje no es suficiente o la velocidad es
incorrecta

Mala lubricacion

El dispositivo mezclador o recipiente DE-formado

Compruebe el enchufe

Cambiar

Cambiar

Limpiar la guia deslizante y lubricarla

Verifique el voltaje o use una velocidad mas baja

Agregar o cambiar la lubricacién

Reparar o cambiar el recipiente o dispositivo de

mezcla




